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I olasz ételek eredeti alapanyagokbdl, olasz szakdcstol

ELOETELEK ANTIPASTI STARTERS

Marhacarpaccio (vékonyan szelt bélszinszeletek
rukolaagyon, szarvasgombaval, parmezanforgaccsal)
Carpaccio di manzo (con rucola, scaglie di parmigiano, tartufo) «
Beef Carpaccio (with rucola, truffles and parmesan flakes)
Parmai sonkarézsa sargadinnyével és mozzarellaval
Prosciutto, melone e mozzarella < EN Parma ham with melon and
mozzarella

Crostini vegyes izelitd (paradicsomos, csirkemajas,

kolbaszkrémes piritos falatok)
Mix di crostini (bruschetta, fegatini, paté di salsiccia) « EN Crostini

mix (little toasts with tomato, chicken liver and sausage cream)
Polipsalata zoldsalata miskulanciaval, olivabogyoval

aszalt paradicsommal
Insalata di polippo (insalta mista, olive, pomodori secchi)
Octopus salad (green salad mix with dried tomato and olives)

ELS® FOGASOK PRIMI FIRST COURSES

LEVESEK zupPE SouPSs
Pasta e fagioli al tartufo (babos tésztaleves szarvas-

gombaval bolonditva)
Pasta e fagioli al tartufo - EN Pasta e fagiolial tartufo (Noodle soup
with beans and truffles)

Minestrone krémleves
Minestrone passito « EN Minestrone cream soup

TESZTAK PASTE PASTA

Linguine fokhagymas paradicsomszosszal
Linguine all'aglione « EN Linguine with garlic and tomato sauce

Tagliatelle kacsaraguval
Tagliatelle all'anatra « EN Tagliatelle with duck ragu

Friss hazi ravioli juhsajtos, kortés martassal
Ravioli con fonduta di pecorino e pera * EN Fresh home-made
ravioli with pecorino cheese and pear sauce

Rigatoni bolognai médon
Rigatoni alla bolognese « EN Rigatoni Bolognese

Spaghetti carbonara médon
Spaghetti alla carbonara « EN Spaghetti Carbonara

Farfalle fiistolt lazaccsikokkal, siilt cukkinivel
Farfalle al salmone e zucchine « EN Farfalle with smoked salmon
and zucchini

Friss hazi gnocchi sorrentéi modon
Gnocchi alla sorrentina « EN Fresh home-made gnocchi in the style
of Sorrento

RIZOTTOK RISOTTI RISOTTO

Tokos-kolbaszos rizottd
Risotto alla zucca e salsiccia - Risotto with pumpkin and
sausages

Rizotto tenger gyiimolcseivel
Risotto ai frutti di mare « EN Risotto with sea food
Rizotto varganya gombaval
Risotto ai funghi porcini « EN Risotto with penny bun mushroom

FOETELEK SECONDI SECOND COURSES

Rozmaringos baranyborda grillezve fokhagymas
parajagyon
Costoletta di agnello alla griglia sul letto di spinaci « EN Grilled
lamb chops served on garlic and spinach bed

Csirkeérmék mézes, dios gorgonzolamartassal
Tagliata di pollo alla gorgonzola, miele e noci * Chicken
medallions with honey and walnut gorgonzola sauce

Vegyes tengeri tal
Frittura di mista del mare « EN Sea food mix
Rumpsteak piritott articsokaval, rukolaval, para-

dicsommal, szarvasgombaval, balzsamecetkrémmel

Tagliata di manzo con carciofi, rucola, pomodoro, tartufo alla salsa
di aceto balsamico < EN Rump steak with roasted artichoke, rucola,
tomato, truffle and balsamic vinegar cream

PI1ZZAK PizzE PIzzA

Margherita (paradicsom, mozzarella, bazsalikom)
Margherita (tomato, mozzarella, basil)
Napoletana (paradicsom, oregano, fokhagyma,

fekete olivabogyo
Napoletana (tomato, oregano, garlic, black olives)



I Buon appetito!

Capricciosa (paradicsom, mozzarella, sonka, arti-

csoka, olivabogyo
Capricciosa (fomato, mozzarella, ham, artichokes, olives)

Diavola (paradicsom, mozzarella, bazsalikom, csi-

pds szalami)
Diavola (tomato, mozzarella, basil, spicy salami)

SALATAK INSALATE SALADS

Caprese salata (mozzarella, paradicsom, bazsalikom)
Caprese « EN Caprese salad (mozzarella, tomato, basil)

Lazacos salatamix
Insalata mista al salmone « EN Mixed salad with salmon

DESSZERTEK DESSERT DESSERTS

Panna cotta (tejszinkrém erdei gyiimolcsmartassal)
Panna cotta « EN Panna Cotta (cream with forest fruit sauce)
Tiramisu
Tiramist « EN Tiramisu
Csokoladészufflé

Sufflé di cioccolato
Chocolate souffle

Olaszsajtok randevuja (gorgonzo-
la, mozzarella, parmigiano, pecorino
dioval, mézzel, hazilekvarral)

Mix di formaggi al noce, miele e
marmellata di casa « EN Cheese mix ”
(gorgonzola, mozzarella,
parmesan, pecorino with
walnut, honey and home-
made jam)

Jo étvagyat!

Cosimo Sorvillo,
chef, Viktéria Etterem

VIKTORIAETTIEREM

4032 Debrecen, Olah Gabor u. 3.
Telefon: 06 52 415 705 « Web: www.viktoriaetterem.hu

Afeltiintetett drak forintban értend6k és tartalmazzak az AFA-t.



